
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. Gänsecremesüppchen mit karamellisierten 
Calvadosäpfeln 

7, 10 € 
* * * * * * 

2. Klare Hühnerbrühe mit Eierflocken 
und Gemüsestreifen  

6, 90 € 
* * * * * * 

3. Kleiner bunt gemischter Salat mit                    
Hausdressing 

7, 60 €
* * * * * * 

4. Würzfleisch vom Huhn, mit Käse                       
überbacken, dazu Baguette 

7, 80 € 
* * * * * * 

5. Gebackener Flammkuchen mit Waldpilzen 
und Äpfel, verfeinert mit Parmesan, Schmand, 

Schinkenwürfel und Kirschtomaten    
11, 20 € 

* * * * * * 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

6.  

Großer gemischter Salatteller mit 
Hausdressing, dazu in Honig und Thymian 

knusprig glasierten Gänsebrusttranchen 
und Knoblauchbaguette 

19, 40 € 

7. Hähnchenschnitzel mit Knusper 
Kroketten  und Rahmmöhrchen 

18, 40 € 

8. „Bauernfrühstück“                                  
Eier Omelett gefüllt mit Bratkartoffeln,     

dazu Spreewälder Gewürzgurke 

14, 40 €



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

9. Knusprige Gänsekeule mit Klößen  

und Ihrer Beilage nach Wahl 

29, 90 € 

10. Knusprige Gänsebrust mit Klößen 

 und Ihrer Beilage nach Wahl 

29, 90 € 

 

Rosenkohl, Grünkohl  

oder Rotkohl 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

11. Schnitzel vom Schwein nach  
„Hamburger Art“ mit Spiegelei, dazu 

Bratkartoffeln 
18, 80 € 

 

12. „au four“ 
Schweinesteak mit Würzfleisch und 

Edamer Käse überbacken, dazu 
Kräuterquarkdip  

und Wedges 
19, 90 € 

 

13.  

 
auf Waldpilzrahm, dazu in Buter 
geschwenkte Rosmarinkartoffeln 

32, 40 € 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
14. Ofenkartoffel mit Grünkohl gefüllt, 

überbacken mit Fetakäse,  
dazu Kräuterquarkdip 

14, 90 € 
 

15. Aromatischer Sauerbraten aus saftigem 
Rindfleisch, mariniert in einer würzigen 
Essig-Gewürzmischung, begleitet von 

samtigem Rotkohl und Kartoffelklößen 
23, 40 € 

 

16. Rehkeulenbraten 
auf Speckbohnen, dazu Mandelbällchen  

26, 70 € 
 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

17. „Kabeljaufilet“ gebraten, 
gebettet auf Waldpilzrahm, dazu 

Zitronen – Buttersoße und  
Zucchini - Risotto 

23, 10 € 
 

Bitte beachten Sie: 

 Wenn Sie das Gericht als Seniorenportion erhalten möchten, 
gewähren wir ein Rabatt von 15 % auf die jeweilige Speise. 
 

 Sollten Sie eine Änderung in der Beilage vornehmen, so 
müssen wir ggf. einen Aufschlag erheben, z. B. 
Bratkartoffeln statt Pommes: 2, 00 Euro.      

18. Kleines gebratenes Schnitzel vom Schwein 
auf Rahmmöhren und Pommes Frites   

10, 70 € 
* * * * * * 

19. Krosse Nuggets vom Hähnchen  
mit Möhren – Erbsen – Gemüse  

und Pommes Frites 
11, 10 € 

* * * * * * 


