
 

 

1.  Karotten - Süßkartoffelcremesüppchen    4, 90 € 
      mit Basilikum Pesto  
 

2.  „Ziegenkäse“ gebraten im Speckmantel,    6, 10 € 
     dazu feines Karotten – Pistazien – Vanillepüree  
 

 

 

3. „au four“      15, 50 €  
    Schweinesteak mit Würzfleisch und Edamer Käse    
    überbacken, dazu Kräuterquarkdip und Wedges   
 

4. „Cordon Bleu“ vom Schwein,    14, 20 € 
    gefüllt mit Kochschinken und  Edamer Käse,  
    dazu Kroketten  

5. „Bauernfrühstück“ Eier Omelett     9, 90 € 
    gefüllt mit Bratkartoffeln, dazu Spreewälder      
    Gewürzgurke 

6.  Geschmorte Lammhaxe     17, 60 €  
     mit Ratatouillegemüse und Rosmarinkartoffeln 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

7.   Hähnchengeschnetzeltes mit Rahm -  14, 80 €  
      champignons in Bandnudeln, verfeinert mit   
      Petersilienpesto 

8.   „Schnitzel“ vom Schwein     13, 70 € 
      mit Rahmchampignons, dazu Bratkartoffeln 

9.   Kaninchenrollbraten mit     14, 90 € 
      Rotkohl und Klöße 

10. Hackfleischbraten gefüllt mit    12, 80 € 
      Fetakäse und getrockneten Tomaten, dazu    
      Butterkarotten und Kartoffelpüree  

11. Gebratenes „Wildlachsfilet“   17, 40 € 
      unter einer Kräuterhaube auf Pastinakenrahmgemüse,   
      dazu Kartoffel-Spinatgratin 

12. Kleines „Kinderschnitzel“     7, 60 € 
      mit Mischgemüse und Pommes Frites  

13. Zwei Eierplinse, gefüllt mit     5, 70 € 
      Butter und Zucker, dazu Apfelmus 

14. Feiner Kokos Milchreis      6, 50 € 
      mit Apfel - Zimtragout 

 
 


